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Abstract: The researches aimed to:

-the gathering of biological material in order to diversify the genetic and
conservation base;

-the assessment of germ plasm stock through observations and biometric
determinations related to the analysis of phenotipic expression (plant, hight,
flower colour, the amplasament of the flowers, branchets, etc);

-the assessment of agronomic features (the springperiod and
morphogenesis, earliness, production potential);

the assessment of photosynthesis (the leaf surface, leaf colour, number
of leafs, plant, etc.);

-the assessment of plant relations with environmental factors (the
stability of vegetation period, of duration of vegetation phenophases in
pedoclimatic conditions of the project ofertant, the resistance to unfavourable
environmental factors);

-tolerance and resistance to pests and diseases;

-biochemical analysis in order to discover the nutritive, aromatic, spicy
and medicinal values of the utilised genetic material.

MATERIALUL BIOLOGIC FOLOSIT $1 METODA DE CERCETARE

Cercetarile au avut ca baza teoretica determinismul genetic al caracterelor, iar
studiile ce s-au efectuat au cuprins:

-colectarea de material biologic in vederea diversificarii bazei genetice si
conservarii;

-evaluarea fondului de germoplasma prin observatii si determinari biometrice
referitoare la analiza expresiei fenotipice (inaltimea plantei, culoarea florilor, modul de
asezare al florilor, ramificatii, etc.)

-evaluarea caracteristicilor agronomice (perioada de rasarire si morfogeneza,
timpurietate, potential de productie);
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-evaluarea capacitatii de fotosinteza (suprafata foliara, culoarea frunzelor,
numar de frunze pe planta, etc);

-evaluarea relatiilor plantelor cu factori de mediu (stabilirea duratei de
vegetatie, a duratei fenofazelor de vegetatii, in conditiile pedoclimatice ale ofertantului
de proiect, rezistenta la factorii nefavorabili de mediu);

-toleranta si rezistenta la agentii patogeni si daunatori;

-analize biochimice in vederea cunoasterii valorii nutritive, aromatice,
condimentare si medicinale a materialului genetic utilizat.

REZULTATE OBTINUTE

Au fost studiate in cultura biologicda mai multe specii aromatice si
condimentare. In tabelul 1 sunt prezentate descrierile si intrebuintdrile catorva
dintre speciile studiate.

Tabelul 1
Plante aromatice si condimentare
Specia Descriere Intrebuintare
Cimbru Cimbrul este o planta erbacee Datorita gustului si aromei
Satureja anuald. Radacina este pivotantd, placute pe care le imprima
hortensis bine dezvoltatd, cu numeroase | mancarurilor,  frunzele si

ramificatii, masa principala a
radacinilor gasindu-se in stratul
fertli de la suprafata solului.
Tulpina este bogat ramificata,

|astarii tineri de cimbru se
utilizeaza (in stare proaspata
sau uscatd) la pregatirea

formand o tufs de 40-60 cm | Supelor, salatelor, a
indlime, cu ramurle patru- | mancarurilor din carne, peste,
muchiate, erecte, fin si scurt alipit | ciuperci, a omletelor,
paroase. marinatelor,  sosurilor  de

Frunzele sunt sesile sau foarte | tomate, a conservelor de
scurt petiolate, opuse si decusate, | ~gme si legume sau a
cu limbul linearlanceolat sau mursturilor. Fructele se

linear, de circa 1-3 cm lungime si o < .
2-4 mm latime, glabre, rareori utiizeaza si ele pentru

scurt paroase, cu putini peri arcgma}izarea . diferitelor
glandulari, cu marginile intregi. | Mancarur in timpul
Florile sunt mici, zigomorfe’ iernii.Deoarece cimbrul are
hermafrodite, ~pentamere, de | actiune bactericida,
culoare liliachie, rozee sau alb&, | spasmolitica, diuretica,

cu pete purpuri pe partea | sudorifica si helmintifuga, este
interioara a petalelor, foarte | multe  utilizat ca planta

aromate, dispuse in cime axilare | o gicinals. Se recomanda s&
contractate de forma unor verticile. N o
fie folosit in cazul deranjarii

Fructele (tetraachene) sunt foarte - . . .
mici (circa 1500 la 1 g), de culoare aparatulw digestiv.Infuzia din
brund sau cenusiu — verzuie, cimbru se foloseste contra

ovoidale, trimuchiate, netede si | guturaiului si tusei.
lucioase.
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Specia

Descriere

intrebuintare

Cimbrisorul
Thymus
vulgaris

Planta perena care se prezinta
sub form& de subarbust. Tn primul
an de vegetatie radacina este
pivotanta, lunga de circa 20 cm,
lemnoasa, bogat ramificata, masa
principala a radacinilor gasindu-se
in stratul fertl de la suprafata
solului; Tn anii urmatori sistemul
radicular capata o dezvoltare mai
puternica. Tulpina este bogat
ramificata, cu ramurile
tetramuchiate, paroase, lignificate
la partea inferioara, mai mult sau
mai putin ascendente, ajungand
pana la 15-30 cm
inaltime.Frunzele sunt foarte scurt
petiolate, opuse si decusate, cu
limbul alungit romboidal, lanceolat
sau ovat de circa 1 cm lungime pe
fatd glabru pe dos tomentos, cu
marginea rasucitd catre partea

superioarda. Florile sunt mici,
zigomorfe, hermafrodite,
pentamere de culoare rozee,

foarte aromate, dispuse in cime
axilare contractate de forma unor
verticile. Aceste verticile false
axilare sunt apropiate intre ele
dand impresia unui spic terminal.
Fructele (tetraachene) sunt foarte
mici, de forma rotund turtita, de
culoare brund, cu facultatea
germinativa redusa (pana la 70%)
care se pastreaza 2 ani.

Cimbrigorul prezinta 2 forme si
anume: cimbrisorul de vara sau
frantuzesc si cimbrigorul de iarna
sau nemtesc.

Frunzele si partea superioara a
|astarilor tineri au o aroma placuta
si se folosesc la aromatizarea si
condimentarea diferitelor
mancaruri (supe, ciorbe, salate,
fripturi, sarmale, etc) a muraturilor,
marinatelor si a conservelor din
came, peste si legume. in Rusia
fructele se folosesc pentru
aromatizarea painii. Cimbrigorul
se foloseste in parfumerie si la
diferite preparate cosmetice. Ca
plantd medicinala se utilizeaza
(ntem) in:  bronsita, tuse
convulsiva, astm, raguseala.
Avand actiune antiseptica
puternicd, actioneaza asupra
ficatului si rinichilor, ameliorand
starea lor de functionare. Datorita
timolului din uleiul eteric, ceaiul de
cimbrigor poate fi folosit la
eliminarea viermilor intestinali.
Principiul amar in asociatie cu
ceilalti componenti chimici din
drog dau ceaiului de cimbrigor i
proprietati stomahice si stimulente,
care il fac sa fie un bun tonic in
cazul anemiilor.

Salvia
Salvia
splendens

Salvia este un semiarbust din
familia Labiatae, stufos, cu lastari
drepti sau inclinati, acoperiti cu o

scoarta bruna spre gri
deschis.Radacina este un rizom
lignificat si foarte ramificat,

ramificatile patrunzand mult in
adancime.Tulpina semi lignificata
are ramificatile nalte de 25-80
cm, aproape rotunde, acoperite cu
un strat paslos de perisori de
culoare aurie — albicioasa.
Frunzele dispuse opus au
petiolul lung de 1-5 cm, de forma
alungit ovald pana la elipticd sau

Frunzele de Salvie se
recomanda drept condiment
pentru marinate, preparate mai
grele din vanat sau gasca, nu
numai condimentdndu-le ci si
marindu-le  digestibilitatea. De
asemenea dau o aroma aparte
preparatelor cu ficat de pasare,
ruladelor de carne, preparatelor
din fasole si mazare, mancarurilor
in care intra tomatele. Salvia se
poate folosi pentru impanarea
fripturilor, pentru carnati preparate
cu oua. Prin buchetul pe care il
confera substantele volatile si cele
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Specia

Descriere

intrebuintare

lanceolata, de 2-9 cm lungime si 1
Y -5 cm latime, rotunjite la baza,
marginea limbului este fin dintata,
cateodata neperceptibila. La baza
prezintd adeseori doi lobi mici
arcuiti, ca nigte urechiuse..
Culoarea variaza de la alb -
cenusiu la cele tinere, la verde —
cenusiu la cele mature. Prezinta o
pubescentd find cu perigori
pluricelulari (1-4). Fructele sunt
tetrachene inchise 1in caliciul
persistent, de culoare brun-
negricioasa,.Inflorirea incepe in al
doilea an, iar durata economica a
unei culturi este de 8-10 ani,
semiarbustul vegetdnd pana la
12-15 ani, Insa cu o vigurozitate
scazuta.Planta degaja in
intregime un miros putemic
caracteristic, cu gust aromatic,
amar.

amare, frunzele de Salvie au o
perspectiva deosebita in industria
bauturilor  racoritoare.Principala
importanta a plantei este insa cea
medicinald. In principal are o
actiune tonica asupra aparatului
digestiv, marind apetitul, stimuland
functile stomacului Se manifesta
totodatd ca activator al secretiei
sanguine, iar prin  actiunea
hipoglimecianta certd este un
adjuvant antidiabetic cert.

Specia Descriere intrebuintare
Busuiocul - Este o planta anuala, cu Busuiocul se cultiva atat ca
Ocimum radacina pivotanta, bogat | planta condimentara, cat si ca
basilicum ramificatd, masa principald a | plantd aromatica si medicinala.

radacinilor gasindu-se in stratul
fertil de la suprafata solului. Planta
este de culoare verde — deschis,
pubescenta si puternic aromata,
cu tulpina erecta, Tnalta de 30-70
cm, patru muchiata, ramificata de
la baza si poarta frunze simple,
petiolate, agezate opus , cu limbul
oval sau oval — lanceolat, cu
marginea intreagd sau slab
dintata, pe partea inferioara cu
numeroase glande secretoare de
uleiuri eterice. Florile sunt mici,
zigomorfe, hermafrodite,
pentamere de culoare alba sau
roz, dispuse in cime axilare
contractate, dand impresia unor
verticile. Totalitatea  verticilelor
false formeaza o inflorescenta
asemanatoare unui spic intrerupt.
Fructele (tetroachene) sunt mici
(600-800 la 1g), de culoare brun
inchis sau aproape negre, cu circa
2 mm lungime si 1 mm in
diametru, protejate de caliciu
persistent. in mediu umed fructele
devin mucilaginoase.

Frunzele si partea superioara a
|astarilor tineri au o0 aroma placuta
(de piper, menta sau laméie) si se
folosesc (in stare proaspata sau
uscatd) la aromatizarea
mancarurilor din care si peste, a
sosurilor, a salatelor, a sucurilor si
conservelor din legume. De
asemenea busuiocul, serveste la
obtinerea unui sirop alimentar si a
unor bauturi racoritoare. Acesta se
foloseste in industria parfumurilor,
n cosmetica si cofetarie.

Ca planta medicinala se
utilizeaza (intern) in: colici
intestinale, meteorism ,voma,
gripa, bronsita (acuta si cronica),
cefalee (dureri de cap), ulcer
gastric, infectii ale céilor urinare,
anorexie (lipsa poftei de
mancare), diaree, colita de
fermentatie.Extern, frunzele se
folosesc la comprese.
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Specia Descriere Intrebuintare
Magheranul Planta exclusiv de cultura, Principala importanta
Majorana anuala, in timp ce in tarile | economica a maghiranului
hortensis este cea condimentara. Astfel

mediteraneene  are  port
semiarbust, fiind perena. Are
aspectul unor mici tufe de 20-

60 cm, ramificate, cenusii
tomentoase, miros aromat
caracteristic.Radacina este

pivotanta, subtire (sub 0,5 cm),
bine ramificata, galbui — bruna.
Tulpina are 4 muchii evidente,
la inceput verde — cenusir
paroasa, apoi cu nuante
rogietice si glabra, ramificata
puternic inca de la baza, cu
ramuri  subtii  si  rigide.
Frunzele dispuse opus, sunt
ovate, cu margine, lungi de 1-
2 cm si cu latimea pe
jumatatea  lungimii,  scurt
petiolate, pe ambele fete cu
peri albi, paslosi, nervuri slabe.
Florile sunt minuscule (2-3
mm), grupate in inflorescente
globuloase de cca 5 mm
diametru, situate la subsioara
frunzelor superioare; floarea
este acoperita partial de o
bractee cenusie, cu caliciul
redus la o singura foliola
obovata pésloasa, caci cele 3
sepale inferioare dispar, corola
rogietica, bilabiata, cu cele 4
stamine iesite in afara. Din ele
se formeaza fructele, achene
minuscule pana la 1 mm,
galbui — brune, grupate céte 4
in caliciul persistent.

infloreste din iulie pana in
august. Perioada de vegetatie
(de la saméanta la samanta)
este de 160-165 zile, pentru
produsul de consum, recolta
inti are o perioada de
vegetatie de 95-100 Zile, iar a
doua de 65-70 zile.

in industria alimentara,
maghiranul intra in retete de
condimentare pentru mezeluri,
conserve, preparate de pui,
praparate de carmangerie, iar
in uz casnic este ingredient
apreciat pentru ciorbele de
rogii sau cu carne de porc,
pateuri (incluiv de vanat)
placinta, pizza, sosuri pentru
preparate de pasare si salata
orientala. Imprima de
asemenea ujn gust placuit
puilor la gratar tip “grill”, iar la
fripturile de berbec mascheaza
gustul secundar neplacut.

Din punct de vedere
medicinal, manifesta o actiune
foarte variata asupra
aparatului digestiv, fiind in
principal carminativ, ajutand la
combaterea balonarilor,
meteorismului, aerofagiei,
precum si una din cele mai
eficace plante in calmarea
colicilor stomacale.

Asupra sistemului nervos
actioneaza prin scaderea
tonusului simpaticului, franand
starile de anxietate, fiind un
calmant deosebit
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CONCLUZII

- Constituirea de colectii de resurse de germoplasmd la plantele
legumicole cu multiple intrebuintari.

- Evaluarea caracterelor cantitative si calitative;

- Aplicarea unor tehnologii de cultivare “bio”, putin poluante, care vor
determina Tmbunatatirea calitatii productiei obtinute.

- Diversificarea sortimentului actual cultivat prin introducerea de noi
specii si soiuri.

- Utilizarea fondului genetic colectat la crearea de material initial de
ameliorare 1n obtinerea de noi soiuri §i hibrizi.

- Conservarea materialului genetic, prin mentinerea autenticitatii §i
puritatii.

- Imbogatirea si imbunatatirea sortimentului actual de specii si soiuri de
legume cu multiple intrebuintari.

- Testarea si inregistrarea de noi soiuri pentru diversificarea sortimentului
de plante legumicole cu multiple intrebuintari cultivate dupa tehnologii bio.
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